
   1فناوری پس از برداشت 



















 فیزیولوژی و تکنولوژی پس از برداشت

 فیزیولوژی پس از برداشت•

 

 تکنولوژی پس از برداشت•



Other 
treatments 

Pre-cooling 

Drying 

Selection, 
cleaning and 
disinfection 

Reception 
 

Grading  

Packing and 
packaging 

Storage 
 

Transport 
 

Harvesting 
 



Handling and preservation of fruits and vegetables  

 1- Harvest handling 

1-1- Maturity index for fruits and vegetables 

1-2-Harvesting containers 

1-3-Tools for harvesting 

1-4-Packing in the field and transport to packinghouse 

2- Post-harvest handling 

2-1- Curing of roots, tubers, and bulb crops 

2-2- Operations prior to packaging 

2-3- Packaging 

2-4- Cooling methods and temperatures 

2-5- Storage 

2-7- Pest control and decay 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Industrial methods of food preservation include: 

• Removal of moisture—drying/dehydration, concentration, etc. 

• Removal of heat—refrigeration/cold-storage, freezing, etc. 

• Addition of heat—canning, pasteurization, etc. 

• Addition of chemicals/preservatives 

• Fermentation 

• Other methods—application of high-frequency current, 

irradiation, etc. 

 

           



LOSSES 

For cereals, the overall postharvest losses are 

usually estimated to be in the range of 5–20%, 

 

 whereas for fruits and vegetables it may vary 

from 20% to 50%. 



 

 

 

 

 

 

 

 

Harvesting at the correct maturity is  

key to satisfying quality expectations. 

 

Maturity Indices = Harvest Indices    





Development 

Early stage of development 

Late stage of development 

Mid stage of development 











 زمان برداشت محصول

 (از نظر فیزیولوژیک نارس)برداشت در مرحله نابالغ •

 

 برداشت در مرحله بالغ و نارس از نظر خوراکی•

 

 برداشت در مرحله بالغ و رسیده•







  رسیدن مرحله فرنگی گوجه و پاپایا موز، انبه، چون هایی میوه در    
  (Mature stage) بلوغ مرحله یا (Physiological Maturity)فیزیولوژیکی

 بلوغ مرحله دیگر عبارت به یا ،(Mature-green stage)سبز رسیده یا
  از كه چند هر میوه كه است اي مرحله ،(Mature unripe stage)نارس

 از اما است، مصرف قابل غیر و سبز رنگ به سفت، نرسیده، ظاهري نظر
  صورت در و است رسیده خود رشد حداكثر به فیزیولوژیکی نظر

 طور به انبار در را خود رسیدن مراحل سایر تواند می درخت از برداشت
 با) استیلن گاز یا و اتیلن گاز افزودن با مصنوعی طور به یا و طبیعی
 .كند سپري محیط در (كلسیم كاربید از استفاده

 
 محصول كه نمو و رشد از اي مرحله از عبارتست تجاري یا باغبانی بلوغ     

   .باشد مصرف قابل
 

 




