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نام دانشگاهسال اخذ مدركرشته تحصيليركامد 

 كرمانشاه رازي 1373 تکنولوژي توليدات گياهی كاردانی 

 شهركرددانشگاه  1375 علوم باغبانی – مهندسی توليدات گياهی كارشناسی 

 تهراندانشگاه  1379  مهندسی باغبانیعلوم و  ارشد كارشناسی 

 تهراندانشگاه  1391 فيزيولوژي پس از برداشت -باغبانیو مهندسی علوم  دكتري  
    

 ها:   ( مسئوليت3
سال 4كشاورزي و منابع طبيعی استان هرمزگان به مدت  تحقيقاتمركزي عضو شوراي  -  

سال 2ي و منابع طبيعی استان هرمزگان به مدت مركزي نظام مهندسی كشاورزعضو شوراي  -  

 سال 3نماينده دانشگاه در كارگروه آب، كشاورزي و منابع طبيعی استانداري هرمزگان بمدت  -

 سال 4به مدت  مديرگروه علوم باغبانی -

4/9/93لغايت  92/ 29/8معاون آموزشی و پژوهشی دانشکده كشاورزي و منابع طبيعی از تاريخ  -  

30/05/1395لغايت   5/9/1393مجتمع آموزش عالی ميناب از تاريخ رييس  -  

  30/11/1397لغايت  01/06/1395رئيس دانشکده كشاورزي و منابع طبيعی از تاريخ  -

 هاي آموزشي:( فعاليت4
آموزشي دورهنام دروس تدريس شده در دانشگاه هرمزگانرديف

 كارشناسی اصول باغبانی 1

 شناسیكار ازدياد نباتات 2

 كارشناسی سبزيکاري عمومی 3

 كارشناسی سبزيکاري خصوصی 4

 كارشناسی فيزيولوژي پس از برداشت 5

 كارشناسی ارشد فيزيولوژي پس از برداشت تکميلی 6

 كارشناسی ارشد فناوري پس از برداشت 7

 كارشناسی ارشد هاي ويژه پرورش سبزيروش 8

 كارشناسی ارشد كاريعمليات سبزي 9

 كارشناسی ارشد مديريت گلخانه و اتوماسيون 10

 كارشناسی ارشد پرورش سبزي در گلخانه 11

 دكتري كيفيت در محصولات باغبانی 12

 دكتري هاي فيزيولوژيکی پس از برداشتنابسامانی 13

 دكتري مباحث نوين در فيزيولوژي پس از برداشت 14



 هاي پژوهشي:( فعاليت5  
  : ترتيب حروف الفبادر مجلات معتبر به چاپ شدهفارسي  الف(  مقالات

تاثير پوشش خوراكی اسيد (. 1398شميلی، م. ) دستجردي، ع. رمضانيان، ا.، ميرزاعليانپور، ر.، اعتمادي

، 20هاي كيفی ميوه گوآوا. مجله علوم و فنون باغبانی ايران، جلد اولئيک حاوي اسانس دارچين بر ويژگی

 .494 - 477، صفحه 4شماره 

آلی بر تعديل تنش  هاياثرهاي اسيد(. 1401شميلی، م. ) ، ايمانی، ع. ودستجردي، ع.ميرزاعليان.، ا، كبرپورا

، 4، شماره 23. مجله علوم و فنون باغبانی ايران، جلد GF677 كربنات در ارقام هلو پيوند شده بر پايه  بی

 .690 - 675صفحه 

-GNه بر پايه پيوند شد پاسخ ارقام هلو(. 1401شميلی، م. ) وايمانی، ع.  ،دستجردي، ع.ميرزاعليان.، ا، كبرپورا

، 11، جلد فرآيند و كاركرد گياهیمجله  .ميكلس كربنات به كاربرد اسيدهاي آلی در شرايط تنش بی 15

 .281 - 263، صفحه 48شماره 

 و پايداري صفات بهبود(. 1395)زادي، م.، يوسف ،دستجردي، ع. ميرزاعليانشريفی سيرچی، غ.، تن آزاد، م.، 

 گياهی، هايپژوهش مجله. دارندهنگه هاي محلول در ديانا رقم ميخک بريده گل در آنزيمی هاي فعاليت

  .43 – 53، صفحه 1شماره  ،29 جلد

فرنگی در مجله زنی بذر گوجهتاثير مرحله بلوغ ميوه بر جوانه (.1387) ،دستجردي، ع ميرزاعليانحيدري، م.، 

 .1– 8، صفحه 2، شماره21يستی دانشگاه الزهراء ، جلدعلوم ز

پرمنگنات پتاسيم و مدت انبارداري بر  اثر(. 1390)مرادي، ن.،   ،دستجردي، ع. ميرزاعليانحيدري، م.، 

 .130 – 136، صفحه 2، شماره 25علوم باغبانی فردوسی مشهد، جلد  نشريه .كيفی ميوه انبه خصوصيات

لايم به اسيد هاي مکزيکنپاسخ دانهال(. 1400) زاده، غ.دمی  ،دستجردي، ع. رزاعليانميخواجه، ر.، قاسمی، م.، 

 .10-21، صفحه 1، شماره6كاري، جلد هاي ميوهساليسيليک در شرايط تنش شوري. مجله پژوهش

-(. تاثير اسانس اسطوخودوس بر خصوصيات آنتی1399)دستجردي، ع.  ميرزاعليانپور، ص.، شميلی، م.، دهقان

-186، صفحه 38، شماره 9اكسيدانی و بيوشيميايی تربچه در انبار سرد. مجله فرآيند و كاركرد گياهی، جلد 

171. 

تاثير كلريد كلسيم و اسانس (. 1395).، ب، كاووسی  ،دستجردي، ع. ميرزاعليانرستگار، س.، طهماسبی، س.، 

فرنگی ترل كپک خاكستري ميوه توتگياهان دارويی مورخوش، مريم گلی و گل راعی بر حفظ كيفيت و كن

 .129-141، صفحه 2، شماره 17رقم گاوياته. مجله فناوري توليدات گياهی. جلد 

جلبک دريايی اولوا اثر عصاره (. 1398)زادي، م. ، يوسف.دستجردي، ع ميرزاعليانعبدالهی، ف.،  ،رضايی، م.

ناول در مدت انبارداري. مجله پژوهش و هاي كيفی پرتقال واشنگتنويژگیبر فلکسورا و آويشن شيرازي 

 .245 - 258، صفحه 3، شماره 8نوآوري در علوم و صنايع غذايی، جلد 

اثرات دگرآسيبی عصاره آبی . (1386) ، س.،ابراهيمی ،ميرزاعليان دستجردي، ع.ع.ح.، ، حاجبی.، ، مپورسلطانی

تحقيقات گياهان دارويی و معطر ايران،  .انه زنی هفت گونه سبزيجاتجو گياه مورخوش بر درصد و سرعت

 .51 – 58، صفحه 1، شماره23جلد

 Eucalyptusاثر عصاره اتانولی برگ اوكاليپتوس )(. 1397) .دستجردي، ع ميرزاعليانا.،  شاهی مريدي،

spp.( و چندل )Rhizophora mucronataه موز كاونديشاي شدن و عمر پس از برداشت ميو ( بر قهوه .

 .245 - 253، صفحه 15، دوره 78مجله علوم و صنايع غذايی، شماره 

http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=محمدامين+سلطاني+پور
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http://www.magiran.com/spbody.asp?field=all&t=m&s=سليمه+ابراهيمي


ظرفيت اوكاليپتوس بر چندل و اثر عصاره اتانولی برگ (. 1399) .دستجردي، ع ميرزاعليانا.،  شاهی مريدي،

ذايی، جلد هاي صنايع غ. مجله پژوهشميوه موزاكسيدانی، فعاليت آنزيمی م ميزان مالون دي آلدئيد آنتی

 .15 - 28، صفحه 1، شماره 30

(. تاثير كلريد 1396كاووسی، ب. )، دستجردي، ع. ميرزاعليانسخت، س.، رستگار، س.، زاده سیطهماسبی

فرنگی. مجله هاي مورخوش، سالويا ماكروسيوفون و گل راعی بر كنترل كپک خاكستري توتكلسيم و اسانس

 .129 – 141، صفحه 2 ، شماره17فناوري توليدات گياهی. جلد 

برخی (. تاثير 1400ب. )شميلی، م.، مدنی، سياهويی، م.، عسکري، دستجردي، ع. ميرزاعليانعباسی، م.،  

 كاري،هاي ميوهپژوهش. مجله هاي كيفی ميوه ليموترشهاي گياهی بر پوسيدگی كپک آبی و ويژگیاسانس

 .51 – 65، صفحه 1، شماره 6جلد 

هاي اثر پوشش(. 1401سياهويی، م.، شميلی، م.، مدنی، ب. )عسکري، دستجردي، ع. انميرزاعليعباسی، م.،  

مجله علوم و صنايع غذايی ايران. . موترشيل وهيم تيفيكپک سبز و حفظ ك یدگيبر كاهش پوس یخوراك

 .255-243، صفحه 19، دوره 123شماره 

(. تاثير دماي انبار و نيتريک اكسيد بر 1398) ، مشرف، ل.، تاتاري، م.دستجردي، ع. ميرزاعليانماندگاري، م.، 

 .341-356، صفحه 16، دوره 89كيفيت و انبارمانی آريل انار نادري. مجله علوم و صنايع غذايی ايران. شماره 

(. اثر نيتريک اكسيد و دما بر حفظ 1399، مشرف، ل.، تاتاري، م. )دستجردي، ع. ميرزاعليانماندگاري، م.، 

 .235-249، صفحه 2، شماره 16هاي علوم و صنايع غذايی ايران. جلد ملس. مجله پژوهشكيفيت آريل انار 

تيمارهاي پس از برداشت بر اثرات .  (1392)، كلانتري، س.، بابالار، م.، زمانی، ذ.، ميرزاعليان دستجردي، ع.م.

، 44، دوره مجله علوم باغبانی ايران .برداشت شده در مراحل مختلف رسيدن انبهعمر قفسه اي و انباري ميوه 

 . 43- 59، صفحه 1شماره 

طول  و سيليکيسال اسيداثرات  (.1393)حيدري، م.، رضازاده، ا.، مرادي، ن.،   دستجردي، ع.م.، ميرزاعليان

 36، صفحه 1، شماره 37جلد  مجله توليدات گياهی. .خصوصيات كيفی ميوه انبه روي برخیانبارداري  دوره

– 27. 

بندي در (. تاثير بسته1398، شاكر اردكانی، ا.، ميردهقان، س.ح. )دستجردي، ع. ميرزاعليانمی، م.، هاش

-هاي كيفی و كمی پسته خشک احمد آقايی. مجله پژوهشهاي مختلف پليمري روي برخی شاخصپوشش

 .145-157، صفحه 1، شماره 15هاي علوم و صنايع غذايی ايران. جلد 

خوراكی صمغ  (. اثر پوشش1398، شاكر اردكانی، ا.، ميردهقان، س.ح. )دستجردي، ع. نميرزاعلياهاشمی، م.، 

عربی حاوي اسانس آويشن شيرازي بر حفظ خصوصيات كيفی پسته تازه رقم احمد آقايی. مجله علوم و 

 .113-126، صفحه 16، دوره 86صنايع غذايی ايران. شماره 
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